


Chào Mừng! Herzlich Willkommen! Welcome!  

Im vietnamesischen Restaurant My-Asia Küche in der 
Morgensternstraße 30 in Lichterfelde Ost Berlin. 
Von Montag bis Sonntag inklusive an den 
Feiertagen zaubern wir Ihnen Südostasien nach 
Lichterfelde Ost. Tauchen Sie ein in eine andere Welt, 
in der Frische, Qualität, Geschmack und Tradition 
großgeschrieben werden. 
Erleben Sie eine Wellness-Oase für Ihre 
Geschmacksknospen! 
Hier können Sie in heimischer Atmosphäre ihre Seele 
baumeln lassen und dabei Frische aus Süsostasien 
genießen. Lassen Sie den Alltag in unserem Restaurant 
hinter sich und entdecken Sie die kulinarische Vielfalt 
Asiens.

Das Herzstück eines jeden Restaurants ist ein 
gut funktionierendes Team. 
Mit vietnamesischer Gastfreundlichkeit, über 
Generationen hinweg gesammeltes Know-how 
der traditionellen vietnamesischen Küche sowie Pfiff 
und viel Liebe zum Detail begeistert das 
Restaurant My-Asia Küche seine Gäste. 
Dabei sorgt das ganze Team dafür, 
dass Sie sich rundum wohl fühlen 
und keine Wünsche offen bleiben.

Ihr Team von
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Vorspeisen
1.	 FRÜHLINGSROLLEN 2 St. � 3,50

mit Hackfleisch und Gemüse und Süß-sauer Sauce

2.	 VEG. MINI FRÜHLINGSROLLEN 6 St.� 2,50
mit Süß-sauer Sauce

3.	 KRUPUK CHIPS� 2,00
Krabbenchips

4.	 GEB. WAN TAN 6 St.� 3,00
knusprige Teigtaschen mit Fleischfüllung und 
Süß-Sauer Sauce

4A.	 GARNELEN (3 Stück)� 4,50
im Kartoffelnetz

4B.	 NEM LUI� 5,50
2 gegrillte Zitronengrasspieße ummantelt mit 
Schweinemett nach vietnam. Art mit Zimt, Zitronengras, 
vietnam. Pfeffer, verfeinert mit Limetten-Fischsoße

5.	 XIU MAI HA CAO 4 St.� 3,50
gedämpfte Teigtaschen gefüllt 
mit Garnelen und Spezial Sauce

5A.	 GYOZA� 3,50
Gebacken Teigtaschen mit Gemüsefüllung 
und Spezielle Sauce



6.	 GLASNUDELSALAT� 4,00
mit Hähnchen Erdnüssen, Koriander und Thai Sauce

7.	 GLASNUDELSALAT� 4,90
mit Garnelen Erdnüssen, Koriander und Thai Sauce

8.	 SATÉ GA 2 St. D� 3,90
Würzig eingelegte Hühnerspieße mit Salat und 
spezieller Erdnuss Sauce

8A.	 GARNELEN TEMPURA 3 St.� 3,50
„Japanische-Hausmannskost“ mít Salat
und Süß-Sauer Sauce

9.	 NOM XOAI�
Vietnamesischer Mango Salat, Möhren, Gurke, geröstete 
Erdnüsse, Wurzel & Kräuter. Mit Limetten-Fisch-Dressing 
& Sesamöl abgerundet.
a - Hühnchenfilet� 4,50
b - Garnelen � 4,90
c - Tofustreifen� 4,50

S1.	 MISOSUPPE M� 3,00

S2.	 MISOSUPPE M,B mit Lachs� 3,50

S3.	 SEETANG SALAT� 3,90

S4.	 YAKITORI (3 Stk.) F� 3,50
marinierte Hähnschenbrustspieße

S5. 	 AVOCADOSALAT F,I� 5,50
mit Avocado, Seetang, Gemüse und Unagi-Soße

S6.	 AVOCADOSALAT F,I,B� 6,90
mit Lachs und Unagi-Soße

S7.	 KIMCHISALAT � 3,50

Sushi Vorspeise

Vorspeisen



10.	 SAUER SCHARF SUPPE E, F� 2,50

11.	 GLASNUDELSUPPE � 3,00
mit Hähnchen & Morcheln

12.	 WAN TAN SUPPE� 3,50
Teigtaschen mit Fleischfüllung und Gemüse 

13.	 TOM KHA GAI SUPPE  D � 3,00
Pikante Hühnerfleischsuppe mit Kokosmilch 

14.	 TOM KHA GUNG SUPPE  D� 3,50
Pikante Großgarnelen-Suppe mit Kokosmilch 

15.	 TOM YAM GAI SUPPE � 3,00
Pikante Hühnerfleischsuppe mit Gemüse

16.	 TOM YAM GUNG SUPPE � 3,50
Pikante Großgarnelen-Suppe mit Gemüse

Suppen

110.	 GOI CUON TOM THIT 2 St.� 3,50
2 frische Sommerrollen gefüllt mit 
mariniertem, hauchdünn geschnittenen 
Huhn, Garnelen, Salat, Reisnudeln, 
Basilikum und serviert mit Fischsauce 
oder Süß-sauer- sauce. 

111.	 GOI CUON TOFU (2 Stück)� 3,00
2 frische Sommerrollen gefüllt mit 
mariniertem, hauchdünn geschnittenen 
Tofu, Salat, Reisnudeln, Basilikum, serviert 
mit Fisch Sauce oder Süß-sauer-Sauce.

112.	 GOI DU DU� 5,50
Grüne Papaya mit gegrillten Rindfleisch 
oder Garnelen in feine Streifen 
geschnitten, Chili, Knoblauch, 
Erdnüsse, Kräuter und Spezial Sauce.

Vietn. Vorspeisen
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GEBRATENE NUDELN 
mit versch. frischem Gemüse und ...
20.	 Vegetarisch� 4,50
20a.	 Tofu C, E� 5,50
21.	 Hühnerfleisch� 5,90
22.	 Schweinefleisch� 5,90
23.	 Rindfleisch� 6,50
24.	 Großgarnelen� 7,00
25.	 Nasi-Goreng C, E (scharf)� 7,00
	 Hühner-Schweinefleisch, 
	 Rindfleisch und Curry
26.	 geb.Hühnerfleisch C, E� 6,50
27.	 knusprigem Entenfleisch� 7,90

GEBRATENER EIERREIS 
mit versch. frischem Gemüse und ...
30.	 Vegetarisch� 4,50
30a.	 Tofu C, E� 5,50
31.	 Hühnerfleisch� 5,90
32.	 Schweinefleisch� 5,90
33.	 Rindfleisch� 6,50
34.	 Großgarnelen� 7,00
35.	 Nasi-Goreng C, E (scharf)� 7,00
	 Hühner-Schweinefleisch, 
	 Rindfleisch und Curry
36.	 geb.Hühnerfleisch C, E� 6,50
37.	 knusprigem Entenfleisch� 7,90

Gebratenes



Hauptgerichte
ERDNUSS-SAUCE 
Mit Kokosmilch, Ednussbutter und 
frischem Gemüse und...
40.	 geb. Ente-Kross D� 8,50
41.	 geb. Hähnchen-Kross D  � 7,50
42.	 gebr. Hühnerfleisch D� 6,90
43.	 Schweinefleisch D� 6,90
44.	 Rindfleisch D� 7,50
45.	 Tofu D� 5,90
46.	 Hähnchen vegan� 7,90
47.	 Rindfleisch vegan� 8,90

GRÜNES THAI CURRY 
mit Kokosmilch & 
frischem Gemüse und ...
50.	 geb. Ente-Kross D� 8,50
51.	 geb. Hähnchen-Kross D� 7,50
52.	 gebr. Hühnerfleisch D� 6,90
53.	 Schweinefleisch D� 6,90
54.	 Rindfleisch D� 7,50
55.	 Großgarnelen D� 8,00
56.	 Tofu D� 5,90
57.	 frittiertem Fischfilet D� 7,90
58.	 Hähnchen vegan� 7,90
59.	 Rindfleisch Vegan� 8,90

GELBES THAI CURRY 
mit Kokosmilch & 
frischem Gemüse und ...
100.	 ge.r Ente-Kross D� 8,50
101.	 geb. Hähnchen-Kross D� 7,50
102.	 gebr. Hühnerfleisch D� 6,90
103.	 Schweinefleisch D� 6,90
104.	 Rindfleisch D� 7,50
105.	 Großgarnelen D� 8,00
106.	 Tofu D� 5,90
107.	 Hähnchen vegan� 7,90
108.	 Rindfleisch Vegan� 8,90

ROTES THAI CURRY 
mit Kokosmilch & frisches Gemüse
60.	 geb. Ente-Kross D� 8,50
61.	 geb. Hähnchen-Kross D� 7,50
62.	 gebr. Hühnerfleisch D� 6,90
63.	 Schweinefleisch D� 6,90
64.	 Rindfleisch D� 7,50
65.	 Großgarnelen D� 8,00
66.	 Tofu D� 5,90
67.	 frittiertem Fischfilet D� 7,90
68.	 Hähnchen vegan� 7,90
69.	 Rindfleisch Vegan� 8,90

Alles Hauptgericht mit Duftreis serviert
Mit gebraten Nudeln statt Reis : 1,0€



ANANAS SÜSS-SAUER-SAUCE 
mit frischen Süß-sauer-Sauce 
frischen Ananastücken, Gemüse und ...
70.	 geb. Ente-Kross � 8,50

71.	 geb. Hähnchen-Kross  � 7,50

72.	 Großgarnelen� 8,00

73.	 Tofu D� 5,90

74.	 frittiertem Fischfilet� 7,90

MANGO-SAUCE
mit Kokosmilch, pürierten Mangos 
& frischem Gemüse
80.	 geb. Ente-Kross � 8,50

81.	 geb. Hähnchen-Kross  � 7,50

82.	 Großgarnelen� 8,00

83.	 Bio-Tofu� 5,90

SHANGHAI-SAUCE 
Bambusscheiben, Möhren, Paprika, 
Knoblauch und ...
90.	 geb. Ente-Kross � 8,50
91.	 geb. Hähnchen-Kross  � 7,50
92.	 gebratenem Hühnerfleisch  � 6,90
93.	 Schweinefleisch � 6,90
94.	 Rindfleisch� 7,50
95.	 Großgarnelen� 8,00
95a.	 frittiertem Fischfilet� 7,90
96.	 Tofu � 5,90
97.	 Acht Kostbarkeiten� 9,50
	 gebratenes Entenfleisch, 
	 Hühnerfleisch, Schweinefleisch, 
	 Großgarnelen und Gemüse
98.	 Pak-Pam Ente für 2 Per. � 18,50
	 Knusprig gebackenem Entenfleisch 
	 auf verschiedenen Fleischsorten 
	 und Gemüse
99.	 SesamEnte � 8,90
99a.	 mit Chicken Vegan� 7,90
99b.	 mit Rindfleisch Vegan� 8,90

Hauptgerichte



113.	 PHO GA� 6,90
Reisbandnudelsuppe mit 
Hühnerfleisch, Koriander

113A.	PHO DAU PHU� 6,50
Reisbandnudelsuppe mit Tofu, 
Koriander

114.	 PHO BO� 7,50
Reisbandnudelsuppe mit 
Rindfleisch (medium gedämpft) 
und Koriander

115.	 PHO XAO THIT GA C� 7,50
Gebratene Reisbandnudeln 
mit Hühnerfleisch, Pak-Choi 
und Gemüse

116.	 PHO XAO THIT BO C� 7,90
Gebratene Reisbandnudeln mit 
Rindfleisch, Pak-Choi und Gemüse

117.	 PHO XAO DAU PHU C� 6,90
Gebratene Reisbandnudeln mit 
Tofu, Pak-Choi und Gemüse

Vietnamesiche
� Spezialitäten



� Vietnamesiche
Spezialitäten

118.	 BUN BO NAM BO C� 7,50
Gebratenes Rindfleisch in 
Zitronengras Marinade mit 
Reisnudeln, Salat,Erdnüsse, 
frischen Kräutern, gerösteten 
Zwiebeln und Asia-Spezialsauce.

119.	 BUN CHA GIO C� 7,50
Kross gebackene Frühlingsrollen 
mit Reisnudeln, Salat, Erdnüsse, 
frischen Kräutern, gerösteten 
Zwiebeln und Asia-Spezialsauce.

120.	 GA XAO SA OT (scharf)� 8,50
Gebratenes Hühnerfleisch mit 
Zitronengras, asiatisches Gemüse, 
Knoblauch und Chili.

121.	 BO XAO SA OT (scharf)� 9,50
Gebratenes Rindfleisch mit 
Zitronengras, asiatisches Gemüse,
Knoblauch und Chili.

122.	 CA SOT NGU LIEU� 8,50
Frittiertes Rotbarschfilet mit Pilzen, 
Selleriestangen, frischen Tomaten, 
Ingwer, Chili, grünem Blattgemüse 
und pikanter Knoblauch-Sauce

123.	 CA XAO THAP CAM� 8,50
Mariniertes Fischfilet mit 
Bambusscheiben, Zwiebeln, 
grünem Blattgemüse und 
Knoblauch in Austern-Sauce

124.	 TOM XAO HAT DIEU� 9,90
Gebratene Großgarnelen 
mit grünem Blattgemüse, 
Frühlingszwiebeln, Knoblauch 
und Cashewnüssen in einer 
pikanten dunklen Sauce



Vietnamesiche
� Spezialitäten

125.	 TOM XAO SA OT � 9,90
Würzig eingelegte Großgarnelen 
mit Zitronengras gebraten, 
Selleriestangen, Pilzen, Knoblauch, 
Koriander und Curry

127.	 BUN MANG VIT� 8,50
Reisnudelsuppe mit Enterfleisch , 
Bambusscheiben und asiatischen 
Kräutern

128.	 BUN MANG GA� 7,90
Reisnudelsuppe mit Hühnerfleisch, 
Bambusscheiben und asiatischen 
Kräutern

129.	 BO NUONG SA OT� 10,90
Gegrilltes Rindfleisch mit 
Zitronengras, Knoblauch, Chili 
und asiatischem Gemüse

130.	 GA NUONG SA OT� 10,90
Gegrilltes Hühnerfleisch mit 
Zitronengras, Knoblauch, Chili und 
asiatischem Gemüse

131.	 RAU XAO CHAY
Gebratenes Asiatischer Gemüse 
mit Zitronengras, Pakchoi, Sellerie, 
Knoblauch, Chili
a.	 mit Hähnchen vegan� 8,90
b.	 mit Rindfleisch vegan� 9,90



UDONNUDELSUPPE
mit Pak-Choi, verschiedenen Kräutern und ...
A1.	 Hühnerfleisch� 7,90
A2.	 Rindfleisch� 7,90
A3.	 Garnelen� 8,90
A4.	 gekochtem Entenfleisch� 8,90
A5.	 Tofu� 6,90

UDONNUDELN IN  
TERIYAKI-SAUCE
mit Pak-Choi & versch. Gemüse, 
gegebenenfalls Chili und ...
B1.	 gebratenem Hühnerfleisch� 7,50
B2.	 gebratenem Rindfleisch� 7,90
B3.	 gebackenen Garnelen� 8,90
B4.	 gebackenem Hühnerfleisch� 7,90
B5.	 gebackenem Entenfleisch� 8,90
B6.	 Tofu� 6,90

C1.	 mit Meersalz� 3,00
C2.	 mit Meersalz, Sesam & Sesamöl� 3,50
C3.	 mit Meersalz, Sesam, Sesamöl & Chiliflocken� 3,50

Udon

Edamame ist die japanische bezeichung für 
unreif geerntete Sojabohnen, die sich noch 

in ihrer Hülse befinden

Udon ist eine Nudelsorte der jap. Küche. 
Sie wird aus Weizenmehl, Speisesalz & Wasser hergestellt

Edamame

140.	 GEBACKENE BANANE I� 3,50
mit Honig

141.	 GEBACKENE ANANAS I� 3,50
mit Honig

142.	 GEBACKENE APFEL I� 3,50
mit Honig

143.	 MOCHI – JAPANISCHER REISKUCHEN� 4,50
gefüllt mit Kokos oder grüner Tee oder Kokos-Mango

144.	 MANGO PANA COTTA� 4,50

Dessert
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Nigiri Sushi 2 STK.
Gewürzte Reisbällchen mit rohen Fischstücken

S10.	 SAKE B� 3,00
Lachs

S11.	 MAGURO B� 3,50
Thunfisch

S12.	 KANI A,C,M� 3,00
Surimi

S13.	 UNAGI B� 3,90
Süßwasseraal

S14.	 IKA N� 3,00
Tintenfisch

S15.	 EBI C� 3,20
Garnele

S16.	 INARI M� 2,50
japan.Tofutasche

S17. TAMAGO A� 2,90
japan. Eieromelette

S20. TAIKO N� 3,00
Oktopus

S21. TOBIKO B� 4,00
Fischrogen

S22. BUTTERFISCH B�4,00 S23. HOTATEGAI� 5,00
Jakobsmuschel



S31A.	SAKE GURKE B� 3,30
Lachs, Gurke

S34.	 SPICY TUNA B� 2,70
gekochter Thunfisch, Lauch

S35.	 UNAGI  B,F� 3,50
Flussaal, Sesam

S36.	 YAKITORI F� 2,90

marinierte Hähnschenbrustspieße

S42.	 RETTICH MAKI� 2,50

S43.	 RUCOLA MAKI� 2,50

Maki-Sushi 6 STK.
Gewürzte Reisrolle - Seetangblätter mit Fühllung 

S30.	 SAKE-MAKI B�3,00
Lachs

S31.	 SAKE AVO B� 3,20
Lachs, Avocado

S32.	 EBI AVO C� 3,20
Garnele, Avocado

S33.	 TEKKA B,D� 3,50
Thunfisch

S33B.	TEKKA KAPPA B,D�3,50
Thunfisch, Gurke

S37.	 TAMAGO  A� 2,90
Jap. Eieromelett

S38.	 KAPPA F� 2,70
Gurke mit Sesam

S39.	 AVOCADO � 2,70

S40.	 KAMPYO F� 2,90
Kürbis mit Sesam

S41.	 CALIFORNIA A,C,M� 3,00
Avocado Surimi



S50.	 KAPPA I-O F,D mit Sesam, Lauch und Philadelphia� 4,90

S51.	 AVOCADO I-O D,F mit Sesam und Philadelphia� 4,90

S51A.	RUCOLA I-O D,F mit Sesam und Philadelphia� 4,90

S51A.	RETTICH I-O D,F mit Sesam und Philadelphia� 4,90

S52.	 SAKE I-O  B LACHS mit Avocado und Fischrogen� 5,50

S53.	 MAGURO I-O B Thunfisch mit Avocado und Fischrogen� 5,90

S54.	 EBI I-O C,F GARNELE  mit Avocado und Sesam� 5,50

S55.	 KANI I-O A,C,M,F Surimi mit Avocado und Sesam� 5,50

S56.	 UNAGI I-O B,F Flussaal, Gurke, Lauch und Sesam� 5,90

S57.	 TEMPURA I-O D,C gebackene Garnele mit Avocado� 5,90

S58.	 YAKITORI I-O F marinierte Hänchenbrustspieße� 5,50

S59.	 SPICY TUNA  B gekochter Thunfisch mit Chil i , Lauch� 5,50

Inside Out 8 STK.
Ummantelt mit Fischrogen, Sesam oder Schnittlauch



S60.	 KYUSHU B,I,A,C,M PANIERTE ROLLE� 7,50
mit Surimi, Lachs, Garnele, Lauch, Chili und Unagi-Spezialsauce

S61.	 MY ASIA B,D,I PANIERTE ROLLE�  6,90
mit Thunfisch, Avocado, Frischkäse und Spezialsauce

S62.	 MY ASIA B,D,I PANIERTE ROLLE� 6,50
mit Lachs, Avocado, Frischkäse und Spezialsauce

S63.	 MY ASIA CANI PANIERTE ROLLE � 6,50
mit Surimi Gurke, Frischkäse und Spezialsauce

S64.	 SALMON ON FIRE B,I,F,M,L,A� 7,90
Flambierter Lachs mit Sesam, Masago, Gurken, Mayonaise und Avocado

S65.	 EBI TEMPURA B,D,L,A,F� 7,90
Panierte Garnelen mit Sesam, Mayonnaise, Gurke, Masago und Avocado belegt

S66.	 SALMON ROLL A,C,M,I,D 7,90
Surimi, Avocado, Gurke, Masago, Frischkäse mit Lachs umwickelt

S67.	 SPEZIAL-ROLL B,D,F� 8,50
Gegrillte Lachshaut, Aal, Avocado, Gurke mit Sesam 
und Lachs umwickelt und Gobi Spezialsauce

S68.	 RAINBOW-ROLL B,D,F� 8,90 
	 Surimi, Avocado, Gurke, Frischkäse umhülllt Lachs, 

Thunfisch, Butterfisch und Spezial Sauce

S69.	 LACHS TARTAR- ROLL B,D,F� 9,90
Lachstartar umhüllt mit Aal und Avocado

Spezial Rollen 6 STK.



S71.	 MENÜ 1� 6,50
6 Kappa Maki, 6 Kürbis 
Avocado Maki, 1 Tofu 
Nigiri

S75.	 MENÜ 5� 7,90
1 Ebi, 1 Lachs Nigiri,4 
Spicy Tuna I-O, 4 Lachs 
Avocado I-O

S79.	 MENÜ 9� 7,90
4  Tempura Ebi I-O, 4 
Spicy Tuna I-O, 1 Surimi, 
1 Lachs Nigiri

S72.	 MENÜ 2� 7,00
6 Sake Maki, 
6 Maguro Maki,
2 Sake Nigiri

S76.	 MENÜ 6� 6,90
1 Sake, 1 Ebi Nigiri, 
6 Avocado
4 Surimi und Gurke I-O

S80.	 MENÜ 10� 8,50
6 Gebackene, 
1 Ebi Nigiri, 
1 Sake Nigiri

S73.	 MENÜ 3� 9,90
6 Sake Maki, 
1 Sake Nigiri,
1 Ebi Nigiri, 
8 I-O California

S77.	 MENÜ 7� 9,50
1 Tobiko Nigiri, 
6 Surimi Maki
8 Sake I-O

S81.	 MENÜ 11� 20,00 
	 (für 2 Pers.)

4 Nigiris , 12 Makis, 
8 I-O, 
6 Gebacken

S74.	 MENÜ 4� 8,50
1 Ebi, 1 Lachs, 
1 Surimi Nigiri,
6 Sake, 6 Maguro Makis

S78.	 MENÜ 8� 9,90
1 Oktopus Nigiri, 6 
Spicy Tuna Maki,4 Ebi 
Lauch I-O, 4 Lachs I-O

S82.	 MENÜ 12� 30,90 
	 (für 3-4 Pers.)

6 Nigiris , 18 Makis,
16 I-O , 6 Gebacken

Sushi-Menü
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� 0,4L

180.	 MANGO LASSI� 3,50
mit Joghurt, Milch und Mangopulver

181.	 KOKOS LASSI� 3,50
mit Joghurt, Milch und Kokossirup 

182.	 LYCHEE LASSI� 3,50
mit Joghurt, Milch & Lychee

183.	 ROSE LASSI� 3,50
mit Joghurt, Milch und Rosé Sirup

191.	 ĐÁ CHANH� 4,50
Frischer Limettensaft, Soda, 
Rohrzucker auf Eis

192.	 OI CHANH� 4,50
Guavensaft, Limettensaft, 
Rohrzucker auf Eis

193.	 XOÀI HÚNG� 4,50
Mangonektar mit frischer Minze 
auf Eis

194.	 GENMAICHA EISTEE� 4,50
gerösteter Reistee mir frischen 
Limetten auf Eis

Lassi / Milchshake

Hausgemachte
 Getränke



� 0,2L      0,4L

170.	 COLA 1,3,9� 1,50   2,90

171.	 COLA LIGHT 1,3,9,11,12� 1,50   2,90

172.	 FANTA 1,3� 1,50   2,90

173.	 SPRITE 3� 1,50   2,90

174.	 MINERALWASSER� 1,50   2,90

175.	 GINGER ALE 1� 1,90   3,20

176.	 BITTER LEMON 3,10� 1,90   3,20

177.	 TONIC WATER 10� 1,90   3,20

178.	 MANGO- / LYCHEE- / GUAVEN- / ORAGEN-/� 2,20   4,00

	 BANANE-/KIRSCHE-/ APFELSAFT� 1,80    3,20

179.	 KIBA� 2,20   3,20

180.	 ALOE VERA� 2,20   4,50

150.	 KAFFEE 9� Tasse   2,50

152.	 KAFFEE TRUNG NGUYEN 9� Tasse   3,90

153.	 ESPRESSO 9� Tasse   2,50

155.	 CAPPUCINO 9,D� Tasse   3,00

156.	 MILCHKAFFEE 9,D� Tasse   3,50

157.	 LATTE MACCHIATO 9,D� Glas   3,50

159.	 JASMIN TEE ODER GRÜNER� Kanne   3,50

160.	 KUMQUAT YUZU TEE� Glas   3,50

161.	 INGWER TEE MIT HONIG UND ORANGE� Glas   3,50

162.	 TEE � Glas   2,90
Schwarztee/ Kamillentee/ Pfefferminztee/Zitronengrasstee/Reistee/uvm. ...

Erfrischungsgetränke

Warme Getränke



� 0,2cl

230.	 WODKA GORBATSCHOW� 2,00

231.	 JÄGERMEISTER� 2,00

232.	 WILLIAMS BIRNE� 2,50

233.	 DOPPELKORN� 2,50

234.	 LÚA MOI (asiatischer Reisschnaps)� 2,90

235.	 BAMBUSSCHNAPS� 2,90

236.	 ROSENSCHNAPS� 2,90

Biere
	� 0,33L       0,5L

200.	 WARSTEINER (Bier vom Fass)� 2,70   4,00

201.	 BECK‘S ALKOHOLFREI� 2,50

202.	 SINGHA BIER (thailändisches Bier)� 3,20

203.	 SAIGON BIER (vietnamesisches Bier)� 3,20

204.	 KIRIN BIER (jap. Bier)� 3,20

206.	 BERLINER PILSNER (Flasche)� 2,90

207.	 ERDINGER WEIZEN� 3,70
(Dunkel / Hell / Kristall / Alkoholfrei)

208.	 RADLER  mit Fanta oder Sprite� 2,30   3,20

209.	 DIESEL mit Cola� 2,30   3,20

Spirituosen



223.	 PFLAUMENWEIN� 0,2l 3,90

224.	 LYCHEEWEIN� 0,2l 3,90

225.	 SAKE (Japanischer Reiswein)� 0,2l 3,00

Weißweine
� 0,2L             Fl.  0,75L

210.	 MÜLLER-THURGAU (trocken)� 3,90         12,90

211.	 PINOT GRIGIO (trocken)� 3,90         12,90

212.	 RIESLING (trocken)� 3,50         12,90

Rotweine
� 0,2L           Fl.  0,75L

220.	 MERLOT (trocken)� 4,20       14,90

221.	 DORNFELDER (l ieblich)� 3,20         9,90

222.	 MONTEPULCIANO� 3,20         9,90

Asiatische Weine



250.	 CAIPIRINHA PITU� 3,90
Pitu, Limetten, brauner Zucker

251.	 MOJITO� 5,90
Havana Club, Limetten, brauner Zucker, 
Minze

253.	 MAI TAI� 6,90
brauner Rum, hochprozentiger Rum, 
Limetten, 
Orangensaft, Mandelsirup, Grenadine

254.	 LONG ISLAND ICED TEA� 6,90
Wodka, Gin, weißer Rum, 
Tequila, Triple Sec, Limejuice, Cola

255.	 ZOMBIE� 6,90
weißer Rum, brauner Rum, Aprikot, Brandy, 
Orangensaft, Ananassaft, Grenadine

256.	 HURRICAN� 5,90
weißer Rum, brauner Rum, Maracujasirup, 
Limejuice, Ananas-Orangensaft

257.	 CUBA LIBRE� 5,90
Havana Club, Limetten, Cola

258.	 PINA COLADA� 5,90
Rum, Kokossirup, Sahne, Ananassaft

259.	 SWIMMING POOL� 5,90
weißer Rum, Wodka, Blue Curacao, Sahne, 
Ananassaft

260.	 STRAWBERRY COLADA� 5,90
weißer Rum, Erdbeersirup, Sahne, Ananas-
saft

261.	 SEX ON THE BEACH� 5,90
Wodka, Melonenlikör, Pfirsichlikör, 
Ananas-Maracuja-Saft, Cranberry

262.	 LADY KILLER� 5,90
Gin, Apricot Brandy, Triple Sec, Limejuice, 
Ananas-Orangensaft

Cocktails mit  Alkohol



270.	 CAMPARI ORANGE� 5,50

271.	 GIN TONIC� 5,50

273.	 WODKA COLA� 5,50

274.	 WODKA LEMON� 5,50

275.	 WODKA REDBULL� 6,00

276.	 WHISKY COLA� 5,50

277.	 JÄGERMEISTER COLA� 5,50

278.	 JÄGERMEISTER REDBULL� 6,00

279.	 HUGO mit Prosecco, Minze, Holunderblütensirup & Sprudel� 5,50

280.	 APEROL SPRITZ � 5,50

240.	 CRAZY COCONUT� 4,50
Kokossirup, Erdbeersirup, Sahne, Ananassaft

241.	 MOSKITO� 4,50
Limetten, Minze, Rohrzucker, Tonic

242.	 SPORTSMAN� 4,50
Pfirsischsirup, Erdbeersirup, Limejuice, Orangensaft, Ananassaft 

243.	 TROPICAL SUN� 4,90
Maracuja, Litchi, Kokosnuss, Mango, Himbeersirup

244.	 SUNSHINE� 4,90
Mangosaft, Maracujasaft, Orangensaft

245.	 LITCHI LIMONADE� 4,90

246.	 ROTKÄPPCHEN� 4,90
Himbeersaft, Erdbeersaft, Johannisbeerensaft, Minze

247.	 CRAZY COCONUT � 4,50
Kokos, Erdbeere, Sahne, Ananassaft 

248.	 SPORTSMAN� 4,50
Pfirsich, Erdbeere, Limetten, Orangen, Ananas 

249.	 SUNSHINE � 4,50
Mango, Maracuja, Orangen

249A.	ROTKÄPPCHEN � 4,50
Himbeere, Erdbeere, Johannisbeere, Minze

Alkoholfreie Cocktails

Longdrinks



a) Ei/ egg,
b) Fisch/ fish,
c) Schalentiere/ shellfish,
d) Milch/milk, 
e) Sellerie,
f) Sesam/ sesame,
g) Sulfit/ sulfite,

1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 
3 = mit Antioxidationsmittel,4 = mit Geschmacksverstärkern, 
5 = geschwefelt, 6 = geschwärzt, 7 = mit Phosphat, 
8 = mit Milcheiweiß, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 
11 = mit Süßungsmitteln, 12 = enthält eine Phenylalaninquelle, 
13 = gewachst, 14 = mit Nitritpökelsalz, 15 = Taurin, 16 = Tartrazin 
(kann die Aktivität und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)

h) Erdnüsse/ peanuts,
i) Gluten/ gluten,
j) Lupine/ lupine,
k) Schalenfrüchte,
l) Senf/ mustard,
m) Soja/ soy,
n) Weichtiere/ univalve

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt
Bilder dienen nur zur Dekoration und sind den Abbildungen ähnlich.

Alle Gerichte können Glutamat enthalten. Auf Wunsch auch ohne Glutamat möglich

Zusatzstoffe Allergene


